
BE N VIN GUTS
BIENVENIDO S 

WELCO ME
 



AMA NI DE S
AMANIDA CAPRESE MOZZARELLA, MESCLUM, TOMÀQUET, ALFÀBREGA V G    13,50
AMANIDA AMB FORMATGE DE CABRA MESCLUM, NOUS, TOMÀQUETS, VINAGRETA DE MEL   V G         13,50
AMANIDA CÈSAR POLLASTRE, ENCIAM ROMÀ, SALSA CÈSAR, TOMÀQUETS PARMESÀ I CROSTONS  V OG  13,50

TAPE S
PA DE VIDRE AMB TOMÀQUET 2UNI. v      2,80
CROQUETES XL DE PERNIL IBÈRIC DE GLA CASERES  2UNI.                          6,80
CROQUETA XL DE CARN ALLA GENOVESE 2UNI.        6,80
FORMATGE MANXEC AMB NOUS I MEL V G                                                                   5,80
PATATES BRAVES V                              5,80 
MANDONGUILLES D’ALBERGÍNIA AMB FONDUE DE PARMESÀ 2UNI. V                                6,20
MANDONGUILLES DE VEDELLA AMB SALSA DE TOMÀQUET                                  6,80
CARPACCIO DE VEDELLA AMB MESCLUM, LÀMINES DE PARMESÀ I TOMÀQUETS G  9,80
PARMIGIANA D’ALBERGÍNIES  V                                   10,50
PERNIL IBÈRIC DE GLA   G                                            14,50
CALAMARS A L’ANDALUSA AMB MAIONESA D’ALVOCAT         12,80
SAUTÈ DE CLOÏSSES I MUSCLOS AMB TOMÀQUETS G  12,50

PAELL E S 
PAELLA DE POLLASTRE AMB CARRILLERA DE VEDELLA MIN 2PAX  G                   PREU PER PERSONA 22,50
PAELLA DE MARISC MIN 2PAX  G                              PREU PER PERSONA 23,50
ARRÒS NEGRE DE MARISC MIN 2PAX  G                      PREU PER PERSONA 23,50
L E S  N O ST R E S  PA E L L E S  E STA N  E L A B O R A D E S  A L M O M E N T I  A M B  P R O D U CT E S  F R E S CO S  D E  M E R CAT P E R  A I XÒ  E L T E M P S  M Í N I M  D ’ E L A B O R AC I Ó 
É S  D E  2 0  M I N U T S , D E P E N D E N T D E  L A D E M A N DA D E  PA E L L E S .

PLATS  P RI NC I PALS
MILANESA DE POLLASTRE, AMB AMANIDA I PATATES FREGIDES CASOLANES    17,80 
LLOBARRO A LA PLANXA, AMB AMANIDA I PATATES A LA LLIMONA OG  19,80

PASTA
LASAGNA BOLOGNESE                         16,20
TAGLIATELLE BOLOGNESE AMB MANDOGUILLES  I  FONDUE DE PARMESÀ OG    17,30
TAGLIATELLE  GENOVESE RAG0Ù GENOVESE DE VEDELLA I CEBA, I LÀMINES DE PARMESÀ OG   17,30
GNOCCHI ALLA SORRENTINA  SALSA DE TOMÀQUET, PROVOLA, PARMESÀ I ALFÀBREGA  V OG    16,20
SPAGHETTI ALLA CARBONARA OG                 17,30
AMB PECORINO, OU, GUANCIALE CRUIXENT I PEBRE. SABOR INTÈS I TRADICIONAL
SPAGHETTI ALLA CARBONARA TRUFADA OG                 19,30
AMB PECORINO, OU, GUANCIALE CRUIXENT ,TÒFONA I PEBRE.SABOR INTÈS I TRADICIONAL
SPAGHETTI FRUTTI DI MARE OG       23,70
AMB GAMBES , MUSCLOS, CLOÏSSES, CALAMARS I TOMÀQUETS    
L E S  N O ST R E S  PA ST E S  E STA N  E L A B O R A D E S  A L M O M E N T I  A M B  P R O D U CT E S  F R E S CO S  I  D E  M E R CAT P E R  A I XÒ  E L T E M P S  M Í N I M  D ’ E L A B O R AC I Ó 
É S  D E  1 0  M I N U T S , D E P E N E N T D E  L A D E M A N DA D E  PA STA E N  AQ U E ST M O M E N T.

PIZZ A 
PIZZA FOCACCIA OLI E.V.O, ORENGA I SAL v  7,50
PIZZA MARINARA SALSA DE TOMÀQUET, ALL, ORENGA I ALFÀBREGA v   8,50
PIZZA MARGHERITA  SALSA DE TOMÀQUET, MOZZARELLA I ALFÀBREGA  V  9,50
PIZZA FILETTO TOMÀQUETS, MOZZARELLA  I ALFÀBREGA   V  11,00
PIZZA DIAVOLA SALSA DE TOMÀQUET, SALAMI PICANT, MOZZARRELLA,ALFÀBREGA  11,00
PIZZA VEGETARIANA CARBASSÓNS, ALBERGÍNIES, CREMA DE PEBROTS, MOZZARELLA,  ALFÀBREGA   V    13,50
PIZZA SICILIANA BOTIFARRA, ALBERGÍNIES, TOMÀQUETS,  PROVOLA, I ALFÀBREGA OV  13,50
PIZZA 4 FORMATGES GORGONZOLA, FORM. DE CABRA, FONDUE DE PARMESÀ, MOZZARELA I ALFÀBREGA V  14,50
PIZZA CAPRICCIOSA  SALSA DE TOMÀQUET, SALAMI NAPOLI, PERNIL DOLÇ,  XAMPINYONS, MOZZARELLA  I ALFÀBREGA   14,50
PIZZA CALZONE  SALSA DE TOMÀQUET, SALAMI NAPOLI,PARMESÀ RICOTTA, PROVOLA,PARMESÀ I PEBRE      14,50
PIZZA GENOVESE RAG0Ù GENOVESE DE VEDELLA I CEBA, I LÀMINES DE PARMESÀ              17,50



 E L S
 N O ST R E S  P L AT S
  A M B  B U R R ATA 

TA PA PA STA P I Z Z A

BURRATA
BURRATA 

AMB MESCLUM
 I TOMÀQUETS V G

10,80

TAGLIATELLE 
AMB BURRATA

CREMA DE PEBROTS   
POLS D’ OLIVES I TÀPERES V OG 

19,80

PIZZA SCUDETTO
 BURRATA,SALSA RAGOÚ DE  

    TOMÀQUETS, MANDONGUILLES,     
PARMESÀ I ALFÀBREGA  OV

 18,80

BURRATA 
AL PESTO DE

 FESTUCS

BURRATA AL
 PESTO DE FESTUCS
GRANELLA  DE  FESTUCS 

AMB MORTADELL A G
13,80

SPAGHETTI 
AMB BURRATA

 AL PESTO DE FESTUCS, 
GRANELLA  DE FESTUCS 
I TOMÀQUETS  V  OG

21,40

PIZZA 5 STELLE 
 BURRATA AL PESTO DE FESTUCS

MORTADELLA ,MOZZARELLA,  
GRANELLA  DE  FESTUCS 

I ALFÀBREGA OV

20,80

BURRATA 
TRUFADA

BURRATA TRUFADA 
AMB PERNIL IBÈRIC  G

17,50

TAGLIATELLE 
AMB BURRATA  TRUFADA  V OG  

21,80

PIZZA  TARTUFO
 BURRATA TRUFADA, BOTIFARRA, 

PARMESÀ, PROVOLA
 I ALFÀBREGA  OV  

21,80

HAM B URG UES ES

“OLD SCHOOL”                                                    
PA DE BRIOCHE, VACA ROSSA 

 GALLEGA, FORMATGE PROVOLONE, CEBA CRUIXENT, BACÓ 
CRUIXENT, ENCIAM ROMÀ, COGOMBRETS I SALSA LISTO

AMB PATATES FREGIDES CASOLANES
17,80

 “LISTO”                                                      
PA DE BRIOCHE, VACA ROSSA GALLEGA, 

FORMATGE PROVOLONE, CARN ALLA 
GENOVESA I SALSA LISTO

AMB PATATES FREGIDES CASOLANES
19,80

 

PIZ Z E  SPECIA LI

PIZZA PARMIGIANA   
PARMIGIANA DE ALBERGÍNIES,

 FONDUE DE PARMESÀ, 
PROVOLA I ALFÀBREGA V

 17,50 
 

PIZZA PERNIL IBÈRIC
PERNIL IBÈRIC DE GLA,

 GORGONZOLA,MOZZARELLA,PARMESÀ, NOUS,
MEL I  ALFÀBREGA

19,80 
 

A L L I STO  S E R V I M  L A V E R I TA B L E  P I Z Z A N A P O L I TA N A
A M B  U N A M A S S A D ’A LTA H I D R ATAC I Ó  I  U N A F E R M E N TAC I Ó  M Í N I M A D E  4 8 H
ACO M PA N YA DA D E  P R O D U CT E S  T R A D I C I O N A L S  I TA L I A N S

v VEGÀ VVEGETARIA OV OPCIÓ VEGETARIANA

 GGLUTEN FREE OG OPCIÓ SENSE GLLUTEN

Informi al seu cambrer si té alguna al·lèrgia alimentària  - IVA inclòs
Carta subjecta a modificacions i canvis a discreció del restaurant



ENSALADAS
ENSALADA CAPRESE MOZZARELLA, MEZCLUM, TOMATE, ALBAHACA V G    13,50
ENSALADA QUESO DE CABRA MEZCLUM, NUECES, TOMATITOS, VINAGRETA DE MIEL  V G         13,50
ENSALADA CÉSAR POLLO, LECHUGA ROMANA, SALSA CÉSAR, TOMATITOS, PARMESANO Y PICATOSTES  V OG  13,50

TAPAS
PAN DE CRISTAL CON TOMATE  2UNI. v      2,80
CROQUETAS XL DE JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA CASERAS  2UNI.                          6,80
CROQUETA XL DE CARNE ALLA GENOVESE 2UNI.        6,80
QUESO MANCHEGO CON NUECES Y MIEL V G                                                                   5,80
PATATAS BRAVAS  V                              5,80 
ALBONDIGAS DE BERENJENA CON FONDUE DE PARMESANO 2UNI. V                                6,20
ALBONDIGAS DE TERNERA CON SALSA DE TOMATE                                 6,80
CARPACCIO DE TERNERA CON MEZCLUM, LÁMINAS DE PARMESANO Y TOMATITOS G  9,80
PARMIGIANA DE BERENJENAS  V                                   10,50
JAMÓN IBERICO DE BELLOTA  G                                            14,50
CALAMARES A LA ANDALUZA CON MAYONESA DE AGUACATE        12,80
SAUTÈ DE ALMEJAS Y MEJILLONES CON TOMATITOS G  12,50

PAEL L AS 
PAELLA DE POLLO CON CARRILLERA DE TERNERA MIN 2PAX  G                 PRECIO POR PERSONA 22,50
PAELLA DE MARISCO MIN 2PAX  G                            PRECIO POR PERSONA 23,50
ARROZ NEGRO DE MARISCO MIN 2PAX  G                PRECIO POR PERSONA 23,50
N U E ST R A S  PA E L L A S  E STA N  E L A B O R A DA S  A L M O M E N TO  Y CO N  P R O D U CTO S  F R E S CO S  Y D E  M E R CA D O  P O R  E S O  E L T I E M P O 
M Í N I M O  D E  E L A B O R AC I Ó N  E S  D E  2 0  M I N U TO S , D E P E N D I E N D O  D E  L A D E M A N DA D E  PA E L L A S .  

PLATOS  P RI NC I PALES
MILANESA DE POLLO , CON ENSALDA  Y PATATAS FRITAS  17,80 
LUBINA A LA PLANCHA,  CON ENSALADA Y PATATAS AL LIMÓN   OG   19,80

PASTA
LASAGNA BOLOGNESE                         16,20
TAGLIATELLE BOLOGNESE CON ALBONDIGUITAS Y FONDUE DE PARMESANO  OG                              17,30
TAGLIATELLE  GENOVESE RAG0Ù GENOVESE DE TERNERA Y CEBOLLA , LÁMINAS DE PARMESANO OG 17,30
GNOCCHI ALLA SORRENTINA  SALSA DE TOMATE, PROVOLA, PARMESANO Y ALBAHACA  V OG  16,20
SPAGHETTI ALLA CARBONARA OG                  17,30
CON PECORINO,  HUEVO, GUANCIALE CRUJIENTE Y PIMIENTA. SABOR INTESO Y TRADICIONAL 
SPAGHETTI ALLA CARBONARA TRUFADA OG  19,30
CON PECORINO, HUEVO,GUANCIALE CRUJIENTE, TRUFA  Y PIMIENTA. SABOR INTESO Y TRADICIONAL
SPAGHETTI CON FRUTTI DI MARE  CON GAMBAS , MEJILLONES, ALMEJAS,  CALAMARES Y TOMATITOS OG   23,70
N U E ST R A  PA STA E STA CO C I N A DA A L M O M E N TO  Y CO N  P R O D U CTO S  F R E S CO S  Y D E  M E R CA D O  P O R  E S O  E L T I E M P O
M Í N I M O  D E  E L A B O R AC I Ó N  E S  D E  1 0  M I N U TO S , D E P E N D I E N D O  D E  L A D E M A N DA D E  PA STA E N  E ST E  M O M E N TO.

PIZZA 
PIZZA FOCACCIA ACEITE E.V.O, OREGANO Y SAL v                                            7,50
PIZZA MARINARA SALSA DE TOMATE, AJO, ORÉGANO Y  ALBAHACA v           8,50
PIZZA MARGHERITA SALSA DE TOMATE, MOZZARELLA Y ALBAHACA V   9,50
PIZZA FILETTO TOMATITOS, MOZZARELLA  ALBAHACA  V                        11,00
PIZZA DIAVOLA    SALSA DE TOMATE, SALAMI PICANTE, MOZZARELLA Y ALBAHACA           11,00
PIZZA VEGETARIANA CALABACINES, BERENJENAS, CREMA DE PIMIENTOS, MOZZARELLA Y  ALBAHACA V   13,50
PIZZA SICILIANA BUTIFARRA, BERENJENAS, TOMATITOS,  PROVOLA Y ALBAHACA  OV  13,50
PIZZA 4 QUESOS GORGONZOLA, QUESO DE CABRA, FONDUE DE PARMESANO, MOZZARELA Y ALBAHACA V        14,50
PIZZA CAPRICCIOSA SALSA DE TOMATE, SALAMI NAPOLI, JAMÓN DULCE,  CHAMPIÑONES, MOZZARELLA Y ALBAHACA     14,50
PIZZA CALZONE  SALSA DE TOMATE, SALAMI NAPOLI,PARMESANO, RICOTTA, PROVOLA Y PIMIENTA         14,50
PIZZA GENOVESE RAG0Ù GENOVESE DE TERNERA Y CEBOLLA, PROVOLA Y LÁMINAS DE PARMESANO              17,50



 N U E ST R O S
 P L ATO S  CO N

 B U R R ATA 
TA PA PA STA P I Z Z A

BURRATA
BURRATA 

CON MEZCLUM Y 
TOMATITOS  V G

10,80

TAGLIATELLE 
CON BURRATA

CREMA DE PIMIENTOS, 
POLVO DE ACEITUNAS
 Y ALCAPARRAS V OG 

19,80

PIZZA SCUDETTO
 BURRATA, 

SALSA RAGOÚ DE  TOMATE, 
ALBONDIGUITAS, 

PARMESANO Y ALBAHACA  OV

 18,80

BURRATA 
AL PESTO DE
 PISTACHO

BURRATA AL
 PESTO DE PISTACHO
GRANELLA  DE  PISTACHOS

 Y MORTADELL A G
13,80

SPAGHETTI 
CON BURRATA

 AL PESTO DE PISTASCHO, 
GRANELLA  DE PISTACHOS 

Y TOMATITOS  V  OG

21,40

PIZZA 5 STELLE 
 BURRATA AL PESTO DE PISTACHO

MORTADELLA ,MOZZARELLA,  
GRANELLA  DE  PISTACHOS 

Y ALBAHACA OV

20,80

BURRATA 
TRUFADA

BURRATA TRUFADA 
CON JAMÓN IBÉRICO G

17,50

TAGLIATELLE 
CON BURRATA  TRUFADA  V OG  

21,80

PIZZA  TARTUFO
 BURRATA TRUFADA, BUTIFARRA, 

PROVOLA, PARMESANO
 Y ALBAHACA OV  

21,80

HAMB URG UES AS

“OLD SCHOOL”                                                
PAN DE BRIOCHE, VACA RUBIA GALLEGA, QUESO 

PROVOLONE,  CEBOLLA CRUJIENTE, 
BACÓN CRUJIENTE, LECHUGA ROMANA, 

PEPINILLOS Y SALSA LISTO
                    CON PATATAS FRITAS CASERAS 

17,80

 “LISTO”                                                      
PAN DE BRIOCHE, VACA RUBIA GALLEGA, QUESO PRO-

VOLONE, CARNE ALLA GENOVESA Y SALSA LISTO
 CON PATATAS FRITAS CASERAS

19,80
 

PIZ Z E  SPECIA LI

PIZZA PARMIGIANA   
PARMIGIANA DE BERENJENAS, 

FONDUE DE PARMESANO
 PROVOLA Y ALBAHACA V

 17,50 
 

PIZZA JAMÓN IBÉRICO
JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA,
 GORGONZOLA, MOZZARELLA, 

PARMESANO, NUECES,MIEL Y ALBAHACA
19,80 

 

E N  E L L I STO  S E R V I M O S  L A V E R DA D E R A
P I Z Z A N A P O L I TA N A
CO N  U N A M A S A D E  A LTA H I D R ATAC I Ó N  Y U N A F E R M E N TAC I Ó N 
M Í N I M A D E  4 8 H  ACO M PA Ñ A DA D E  P R O D U CTO S 
T R A D I C I O N A L E S  I TA L I A N O S

v VEGANO VVEGETARIANO OV OPCIÓN VEGETARIANA

GGLUTEN FREE OG OPCIÓN SIN GLLUTEN

Informe a su camarero si tiene alguna alergia alimentaria Carta sujeta a modificaciones
 y cambios a discreción del restaurante. IVA incluido



SALA DS
CAPRESE SALAD MOZZARELLA, MESCLUN SALAD, TOMATOES, BASIL V G    13,50
GOAT CHEESE SALAD MESCLUN SALAD,WALNUTS, CHERRY TOMATOES, HONEY VINAIGRETTE  V G         13,50
CASESAR SALAD CHICKEN, ROMAINE LETTUCE, CAESAR SAUCE, CHERRY TOMATOES PARMESANO & CROUTONS  V OG  13,50

TAPAS
GLASS BREAD WITH TOMATOE 2UNI. v  2,80
XL IBERIAN HAM BELLOTA CROQUETTES 2UNI.  6,80
XL GENOVESE MEAT CROQUETTES 2UNI.  6,80
MANCHEGO CHEESE WITH WALNUTS AND HONEY V G    5,80
PATATAS BRAVAS   V  5,80
EGGPLANT MEATBALLS WITH PARMESAN FONDUE 2UNI. V  6,20
MEATBALLS IN TOMATO SAUCE.   6,80
BEEF CARPACCIO WITH MESCLUN, PARMESAN SLICES AND CHERRY TOMATOES G  9,80
EGGPLANT PARMIGIANA V  10,50
JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA G  14,50
ANDALUSIAN STYLE SQUIDS WITH AVOCADO MAYONAISE  12,80
CLAM AND MUSSEL SAUTÈ WITH CHERRY TOMATOES G  12,50

PAELL A 
BEEF CHEEK AND CHICKEN PAELLA MIN 2PAX  G                  PRICE PER PERSON 22,50
SEAFOOD PAELLA MIN 2PAX  G                          PRICE PER PERSON 23,50
SEAFOOD BLACK RICE MIN 2PAX  G                   PRICE PER PERSON 23,50
O U R  PA E L L A A R E  E L A B O R AT E D  AT T H E  M O M E N T A N D  W I T H  F R E S H  M A R K E T P R O D U CT S . B E CAU S E  O F  T H AT T H E
M I N I M U M  E L A B O R AT I O N  T I M E  I S  2 0  M I N U T E S , D E P E N D I N G  O N  T H E  PA E L L A D E M A N D.  

MAIN S I S HE S
CHICKEN MILANESE WITH HOMEMADE FRENCH FRIES AND SALAD  17,80 
GRILLED SEABASS WITH SALAD AND LEMON POTATOES   OG   19,80

PASTA
BOLOGNESE LASAGNA                         16,20
BOLOGNESE TAGLIATELLE WITH MEATBALLS AND PARMESAN FONDUE  OG                              17,30
GENOVESE TAGLIATELLE BEEF AND ONION GENOVESE RAG0Ù WIHT PARMESAN SLICES OG 17,30
GNOCCHI ALLA SORRENTINA  TOMATOE SAUCE, PROVOLA, PARMESAN, BASIL  V OG  16,20
SPAGHETTI ALLA CARBONARA OG                  17,30
WITH PECORINO, EGG, CRISPY GUANCIALE AND PEPPER, INTESE AND TRADITIONAL FLAVOR
TRUFFLET SPAGHETTI ALLA CARBONARA OG                  19,30
WITH PECORINO, EGG, CRISPY GUANCIALE,TRUFFLE AND PEPPER, INTESE AND TRADITIONAL FLAVOR
SPAGHETTI WITH FRUTTI DI MARE PRAWNS, MUSSELS, CLAMS, SQUIDS AND CHERRY TOMATOES OG   23,70
OUR PASTA IS ELABORATED AT THE MOMENT AND WITH FRESH PRODUCTS. BECAUSE OF THAT THE MINIMUM 
ELABORATION TIME IS 10 MINUTES, DEPENDING ON THE PASTA DEMAND AT THE MOMENT.

PIZZA 
PIZZA FOCACCIA OLIVE OIL,OREGANO,SALT v                                            7,50
PIZZA MARINARA TOMATOE SAUCE, GARLIC, OREGANO, BASIL v           8,50
PIZZA MARGHERITA TOMATOE SAUCE, MOZZARELLA, BASIL V   9,50
PIZZA FILETTO CHERRY TOMATOES,MOZZARELLA,BASIL  V                        11,00
PIZZA DIAVOLA   TOMATOE SAUCE, SPICY SALAMI, MOZZARRELLA,BASIL           11,00
PIZZA VEGETARIAN ZUCCHINI, EGGPLANT, PEPPER CREAM, MOZZARELLA AND BASIL V   13,50
PIZZA SICILIANA SAUSAGE, EGGPLANT, TOMATOES, PROVOLA, BASIL  OV  13,50
PIZZA 4 CHEESE GORGONZOLA, GOAT CHEESE, PARMESAN FONDUE, MOZZARELLA AND BASIL V        14,50
PIZZA CAPRICCIOSA TOMATOE SAUCE, SALAMI NAPOLI, HAM, MUSHROOMS, MOZZARELLA , BASIL      14,50
PIZZA CALZONE TOMATOE SAUCE, SALAMI NAPOLI, RICOTTA, PROVOLA,PARMESAN, PEPPER         14,50
PIZZA GENOVESE BEEF AND ONION GENOVESE RAG0Ù WITH PROVOLA AND PARMESAN SLICES               17,50



 O U R  D I S H E S
W I T H 

B U R R ATA 
TA PA PA STA P I Z Z A

BURRATA
BURRATA 

WITH MESCLUM SALAD
AND TOMATOES  V G

10,80

TAGLIATELLE 
WITH BURRATA
PEPPER CREAM,

OLIVE AND CAPERS POWDER 
V OG 
19,80

PIZZA SCUDETTO
 BURRATA, 

RAGOÚ TOMATO SAUCE,
MEATBALLS,PARMESAN AND BASIL  

OV

 18,80

BURRATA WITH 
PISTACHIO

 PESTO

BURRATA WITH
PISTACHIO PESTO
CHOPPED PISTACHIOS
 AND MORTADELL A G

13,80

SPAGHETTI 
WITH BURRATA

 WITH PISTACHIO PESTO, 
CHOPPED PISTACHIOS

AND CHERRY TOMATOES  V  OG

21,40

PIZZA 5 STELLE 
 BURRATA WITH PISTACHIO PESTO

MORTADELLA, MOZZARELLA,
CHOPPED PISTACHIOS AND BASIL 

OV

20,80

TRUFFLED
 BURRATA 

TRUFFLED BURRATA 
WITH JAMÓN IBÉRICO G

17,50

TAGLIATELLE 
WITH

TRUFFLED BURRATA  V OG  
21,80

PIZZA  TARTUFO
 TRUFFLED BURRATA, 
SAUSAGE,PROVOLA,

 PARMESAN AND BASIL OV  
21,80

B URG ERS

“OLD SCHOOL”                                             
BRIOCHE BREAD, GALICIAN BLONDE COW, PROVOLONE 

CHEESE, CRISPY ONION, CRISPY BACON, ROMAINE LETTUCE, 
PICKLES, LISTO´S SAUCE
WITH HOMEMADE FRIES

17,80

“LISTO“                                                 
BRIOCHE BREAD, GALICIAN BLONDE BEEF, 

PROVOLONE CHEESE, GENOVESE MEAT
 LISTO´S SAUCE 

WITH HOMEMADE FRIES
19,80

 

PIZ Z E  SPECIA LI

PIZZA PARMIGIANA   
EGGPLANT PARMIGIANA, PROVOLA, 
PARMESANFONDUE AND BASIL V

 17,50 
 

PIZZA JAMÓN IBÉRICO
 DE BELLOTA

JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA,
 GORGONZOLA, MOZZARELLA, 

PARMESAN, WALNUTS, HONEY AND BASIL
19,80 

 

If you have any allergies please let the waiter know - VAT Included
Menu subject to modifications and changes at the discretion of the restaurant

I N  L I STO  R I STO R A N T E  W E  S E R V E  T H E  R E A L
N E A P O L I TA N  P I Z Z A
W I T H  A H I G H  H Y D R AT I O N  D O U G H  A N D  A M I N I M U M  F E R M E N TAT I O N  O F  4 8  H O U R S
ACCO M PA N I E D  BY T R A D I T I O N A L I TA L I A N  P R O D U CT S

v VEGGIE VVEGETARIAN OV OPTION VEGETARIAN

GGLUTEN FREE OG GLUTEN FREE OPTION



L I S T O R E S T A U R A N T S . C O M


