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RISTORANTE PIZZERIA TAPAS
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// RISTORANTE PIZZERIA TAPAS
a/ ~~AMANIDES
Ll o "~ AMANIDA CAPRESE MOZZARELLA, MESCLUM, TOMAQUET, ALFABREGA @ 13,50
1\ - AMANIDA AMB FORMATGE DE CABRA MESCLUM, NOUS, TOMAQUETS, VINAGRETA DE MEL © 13,50
o AMANIDA CESAR POLLASTRE, ENCIAM ROMA, SALSA CESAR, TOMAQUETS PARMESA | CROSTONS © 13,50

TAPES \
PA DE VIDRE AMB TOMAQUET 2UNI. @ 2,80
CROQUETES XL DE PERNIL IBERIC DE GLA CASERES 2UNI. 6,80
CROQUETA XL DE CARN ALLA GENOVESE 2UNI. 6,80
FORMATGE MANXEC AMB NOUS | MEL 5,80
PATATES BRAVES © ) . 5,80
MANDONGUILLES D'ALBERGINIA AMB FONDUE DE PARMESA 2UNI. © 6,20
MANDONGUILLES DEVEDELLA AMB SALSA DE TOMAQUET ! 1 6,80
CARPACCIO DE VEDELLA AMB MESCLUM, LAMINES DE PARMESA I TOMAQUETS 9,80
PARMIGIANA D'ALBERGINIES o 10,50
PERNIL IBERIC DE GLA 14,50
CALAMARS A 'ANDALUSA AMB MAIONESA D'ALVOCAT 12,80
SAUTE DE CLOISSES | MUSCLOS AMB TOMAQUETS 12,50
PAELLES
PAELLA DE POLLASTRE AMB CARRILLERA DE VEDELLA MIN 2PAX PREU PER PERSONA 22,50
PAELLA DE MARISC MIN 2PAX PREU PER PERSONA 23,50
ARROS NEGRE DE MARISC MIN 2PAX PREU PER PERSONA 23,50

LES NOSTRES PAELLES ESTAN ELABORADES AL MOMENT | AMB PRODUCTES FRESCOS DE MERCAT PER AIXO EL TEMPS MINIM D'ELABORACIO
ES DE 20 MINUTS,DEPENDENT DE LA DEMANDA DE PAELLES.

PLATS PRINCIPALS

MILANESA DE POLLASTRE, AMB AMANIDA | PATATES FREGIDES CASOLANES 17,80
LLOBARRO A LA PLANXA, AMB AMANIDA | PATATES A LA LLIMONA 19,80
PASTA

LASAGNA BOLOGNESE 16,20
TAGLIATELLE BOLOGNESE AMB MANDOGUILLES | FONDUE DE PARMESA 17,30
TAGLIATELLE GENOVESE RAGOU GENOVESE DE VEDELLA | CEBA, | LAMINES DE PARMESA 17,30
GNOCCHI ALLA SORRENTINA SALSA DE TOMAQUET, PROVOLA, PARMESA | ALFABREGA ® 16,20
SPAGHETTI ALLA CARBONARA ) 17,30
AMB PECORINO, OU, GUANCIALE CRUIXENT | PEBRE. SABOR INTES | TRADICIONAL

SPAGHETTI ALLA CARBONARATRUFADA ‘ 19,30
AMB PECORINO, OU, GUANCIALE CRUIXENT ,TOFONA | PEBRE.SABOR INTES | TRADICIONAL

SPAGHETTI FRUTTI DI MARE X 23,70
AMB GAMBES , MUSCLOS, CLOISSES, CALAMARS | TOMAQUETS

LES NOSTRES PASTES ESTAN ELABORADES AL MOMENT | AMB PRODUCTES FRESCOS | DE MERCAT PER AIXO EL TEMPS MINIM D'ELABORACIO

ES DE 10 MINUTS,DEPENENT DE LA DEMANDA DE PASTA EN AQUEST MOMENT

PIZZA

PIZZA FOCACCIA OLI EV.0, ORENGA | SAL © 7,50
PIZZA MARINARA SALSA DE TOMAQUET, ALL, ORENGA | ALFABREGA o 8,50
PIZZA MARGHERITA SALSADE TOMAQUET, MOZZARELLA | ALFABREGA © 9,50
PIZZA FILETTO TOMAQUETS, MOZZARELLA | ALFABREGA © 11,00
PIZZA DIAVOLA SALSA DE TOMAQUET, SALAMI PICANT, MOZZARRELLA ALFABREGA 11,00
PIZZAVEGETARIANA CARBASSONS, ALBERGINIES, CREMA DE PEBROTS, MOZZARELLA, ALFABREGA © 13,50
PIZZA SICILIANA  BOTIFARRA, ALBERGINIES, TOMAQUETS, PROVOLA, | ALFABREGA @@ 13,50
PIZZA 4 FORMATGES GORGONZOLA, FORM. DE CABRA, FONDUE DE PARMESA, MOZZARELA | ALFABREGA @ 14,50
PIZZA CAPRICCIOSA SALSA DETOMAQUET, SALAMI NAPOLI, PERNIL DOLC, XAMPINYONS, MOZZARELLA | ALFABREGA 14,50
PIZZA CALZONE SALSA DE TOMAQUET, SALAMI NAPOLI,PARMESA RICOTTA, PROVOLA, PARMESA | PEBRE 14,50

P1ZZA GENOVESE RAGOU GENOVESE DE VEDELLA | CEBA, | LAMINES DE PARMESA 17,50
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ESPECIALIDADES

AL LISTO SERVIM LA VERITABLE PIZZA NAPOLITANA

AMB UNA MASSA D'ALTA HIDRATACIO | UNA FERMENTACIO MINIMA DE 48H
ACOMPANYADA DE PRODUCTES TRADICIONALS ITALIANS

Informi al seu cambrer si té alguna al-lérgia alimentaria - IVA inclos
Carta subjecta a modificacions i canvis a discrecié del restaurant

@ vEGA @ VEGETARIA ©@® OPCIO VEGETARIANA

(© GLUTEN FREE ©® oPCIO SENSE GLLUTEN
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RISTORANTE PIZZERIA TAPAS

e ENSALADAS

ENSALADA CAPRESE MOZZARELLA, MEZCLUM, TOMATE, ALBAHACA @ 13,50
ENSALADA QUESO DE CABRA MEZCLUM, NUECES, TOMATITOS, VINAGRETA DE MIEL © 13,50
ENSALADA CESAR POLLO, LECHUGA ROMANA, SALSA CESAR, TOMATITOS, PARMESANQ Y PICATOSTES @ 13,50
TAPAS

PAN DE CRISTAL CON TOMATE 2UNI. @ 2,80
CROQUETAS XL DE JAMON IBERICO DE BELLOTA CASERAS 2UNI. 6,80
CROQUETA XL DE CARNE ALLA GENOVESE 2UNI. 6,80
QUESO MANCHEGO CON NUECES Y MIEL @ 5,80
PATATAS BRAVAS © 5,80
ALBONDIGAS DE BERENJENA CON FONDUE DE PARMESANO 2UNI. @ 6,20
ALBONDIGAS DE TERNERA CON SALSA DE TOMATE 6,80
CARPACCIO DE TERNERA CON MEZCLUM, LAMINAS DE PARMESANO Y TOMATITOS 9,80
PARMIGIANA DE BERENJENAS © 10,50
JAMON IBERICO DE BELLOTA 14,50
CALAMARES A LAANDALUZA CON MAYONESA DE AGUACATE 12,80
SAUTE DE ALMEJAS Y MEJILLONES CON TOMATITOS 12,50
PAELLAS

PAELLA DE POLLO CON CARRILLERA DE TERNERA MIN 2PAX PRECIO POR PERSONA 22,50
PAELLA DE MARISCO MIN 2PAX PRECIO POR PERSONA 23,50
ARROZ NEGRO DE MARISCO MIN 2PAX PRECIO POR PERSONA 23,50

PLATOS PRINCIPALES

MILANESA DE POLLO, CON ENSALDA Y PATATAS FRITAS 17,80
LUBINA A LA PLANCHA, CON ENSALADAY PATATAS AL LIMON 19,80
PASTA

LASAGNA BOLOGNESE 16,20
TAGLIATELLE BOLOGNESE CON ALBONDIGUITAS Y FONDUE DE PARMESANO 17430
TAGLIATELLE GENOVESE RAGOU GENOVESE DE TERNERAY CEBOLLA , LAMINAS DE PARMESANO 17,30
GNOCCHI ALLA SORRENTINA SALSA DE TOMATE, PROVOLA, PARMESANO Y ALBAHACA © 16,20
SPAGHETTI ALLA CARBONARA 17,30
CON PECORINO, HUEVO, GUANCIALE CRUJIENTE Y PIMIENTA. SABOR INTESO Y TRADICIONAL

SPAGHETTI ALLA CARBONARATRUFADA 19,30
CON PECORINO, HUEVO,GUANCIALE CRUJIENTE, TRUFA Y PIMIENTA. SABOR INTESO Y TRADICIONAL

SPAGHETTI CON FRUTTI DI MARE CON GAMBAS , MEJILLONES, ALMEJAS, CALAMARES Y TOMATITOS 23,70
PIZZA

P1ZZA FOCACCIA ACEITE EV.0, OREGANO Y SAL @ 7,50
PIZZA MARINARA SALSA DE TOMATE, AJO, OREGANO Y ALBAHACA o 8,50
PIZZA MARGHERITA SALSA DE TOMATE, MOZZARELLA Y ALBAHACA ® 9,50
PIZZA FILETTO TOMATITOS, MOZZARELLA ALBAHACA ® 11,00
PIZZA DIAVOLA SALSA DE TOMATE, SALAMI PICANTE, MOZZARELLA Y ALBAHACA 11,00
PIZZAVEGETARIANA CALABACINES, BERENJENAS, CREMA DE PIMIENTOS, MOZZARELLAY ALBAHACA ® 13,50
PIZZA SICILIANA  BUTIFARRA, BERENJENAS, TOMATITOS, PROVOLAY ALBAHACA 6@ 13,50
PIZZA 4 QUESOS GORGONZOLA, QUESO DE CABRA, FONDUE DE PARMESANO, MOZZARELA Y ALBAHACA © 14,50
PIZZA CAPRICCIOSA SALSA DE TOMATE, SALAMI NAPOLI, JAMON DULCE, CHAMPINONES, MOZZARELLAY ALBAHACA 14,50
PIZZA CALZONE  SALSA DE TOMATE, SALAMI NAPOLI,PARMESANO, RICOTTA, PROVOLA Y PIMIENTA 14,50

PIZZA GENOVESE RAGOU GENOVESE DE TERNERA Y CEBOLLA, PROVOLA Y LAMINAS DE PARMESANO 17,50
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ESPECIALID-APDES

EN EL LISTO SERVIMOS LA VERDADERA

PI1ZZA NAPOLITANA

CON UNA MASA DE ALTA HIDRATACION Y UNA FERMENTACION

MIiNIMA DE 48H ACOMPANADA DE PRODUCTOS

TRADICIONALES ITALIANOS

Informe a su camarero si tiene alguna alergia alimentaria Carta sujeta a modificaciones
y cambios a discrecion del restaurante. [VA incluido

@ VvEGANO @ VEGETARIANO ©@® OPCION VEGETARIANA

© GLUTEN FREE ©@© OPCION SIN GLLUTEN
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RISTORANTE PIZZERIA TAPAS

SALADS

CAPRESE SALAD MOZZARELLA, MESCLUN SALAD, TOMATOES, BASIL® 13,50
GOAT CHEESE SALAD MESCLUN SALAD,WALNUTS, CHERRY TOMATOES, HONEY VINAIGRETTE ® 13,50
CASESAR SALAD CHICKEN, ROMAINE LETTUCE, CAESAR SAUCE, CHERRY TOMATOES PARMESANO & CROUTONS ® 13,50
TAPAS

GLASS BREAD WITH TOMATOE 2UNI. © 2,80
XLIBERIAN HAM BELLOTA CROQUETTES 2UNI. 6,80
XL GENOVESE MEAT CROQUETTES 2UNI. 6,80
MANCHEGO CHEESE WITH WALNUTS AND HONEY ® 5,80
PATATAS BRAVAS © 5,80
EGGPLANT MEATBALLS WITH PARMESAN FONDUE 2UNI. ® 6,20
MEATBALLS IN TOMATO SAUCE. 6,80
BEEF CARPACCIO WITH MESCLUN, PARMESAN SLICES AND CHERRY TOMATOES 9,80
EGGPLANT PARMIGIANA @ 10,50
JAMON [BERICO DE BELLOTA 14,50
ANDALUSIAN STYLE SQUIDS WITH AVOCADO MAYONAISE 12,80
CLAM AND MUSSEL SAUTE WITH CHERRY TOMATOES 12,50
PAELLA

BEEF CHEEK AND CHICKEN PAELLA MIN 2PAX PRICE PER PERSON 22,50
SEAFOOD PAELLA MIN 2PAX PRICE PER PERSON 23,50
SEAFOOD BLACK RICE MIN 2PAX PRICE PER PERSON 23,50
OUR PAELLA ARE ELABORATED AT THE MOMENT AND WITH FRESH MARKET PRODUCTS. BECAUSE OF THAT THE

MINIMUM ELABORATION TIME IS 20 MINUTES, DEPENDING ON THE PAELLA DEMAND.

MAIN SISHES

CHICKEN MILANESE WITH HOMEMADE FRENCH FRIES AND SALAD 17,80
GRILLED SEABASS WITH SALAD AND LEMON POTATOES 19,80
PASTA

BOLOGNESE LASAGNA 16,20
BOLOGNESE TAGLIATELLE WITH MEATBALLS AND PARMESAN FONDUE 17,30
GENOVESE TAGLIATELLE BEEF AND ONION GENOVESE RAGOU WIHT PARMESAN SLICES 17,30
GNOCCHI ALLA SORRENTINA TOMATOE SAUCE, PROVOLA, PARMESAN, BASIL © 16,20
SPAGHETTI ALLA CARBONARA 17,30
WITH PECORINO, EGG, CRISPY GUANCIALE AND PEPPER, INTESE AND TRADITIONAL FLAVOR

TRUFFLET SPAGHETTI ALLA CARBONARA 19,30
WITH PECORINO, EGG, CRISPY GUANCIALE,TRUFFLE AND PEPPER, INTESE AND TRADITIONAL FLAVOR

SPAGHETTI WITH FRUTTI DI MARE PRAWNS, MUSSELS, CLAMS, SQUIDS AND CHERRY TOMATOES 23,70
OUR PASTA IS ELABORATED ATTHE MOMENT AND WITH FRESH PRODUCTS. BECAUSE OF THAT THE MINIMUM
ELABORATION TIME IS 10 MINUTES, DEPENDING ON THE PASTA DEMAND AT THE MOMENT.

PIZZA

P1ZZA FOCACCIA OLIVE OIL,OREGANO,SALT © 7,50
PIZZA MARINARA TOMATOE SAUCE, GARLIC, OREGANO, BASIL o 8,50
PIZZA MARGHERITA TOMATOE SAUCE, MOZZARELLA, BASIL © 9,50
PIZZA FILETTO CHERRY TOMATOES,MOZZARELLA,BASIL ® 11,00
PIZZADIAVOLA TOMATOE SAUCE, SPICY SALAMI, MOZZARRELLA BASIL 11,00
PIZZAVEGETARIAN ZUCCHINI, EGGPLANT, PEPPER CREAM, MOZZARELLA AND BASIL ® 13,50
PIZZASICILIANA  SAUSAGE, EGGPLANT, TOMATOES, PROVOLA, BASIL ©® 13,50
PIZZA 4 CHEESE GORGONZOLA, GOAT CHEESE, PARMESAN FONDUE, MOZZARELLA AND BASIL @ 14,50
PIZZA CAPRICCIOSA TOMATOE SAUCE, SALAMI NAPOLI, HAM, MUSHROOMS, MOZZARELLA , BASIL 14,50
PIZZA CALZONE TOMATOE SAUCE, SALAMI NAPOLI, RICOTTA, PROVOLA,PARMESAN, PEPPER 14,50
PIZZA GENOVESE BEEF AND ONION GENOVESE RAGOU WITH PROVOLA AND PARMESAN SLICES 17,50



ESPECIALIDADES

IN LISTO RISTORANTE WE SERVE THE REAL
NEAPOLITAN PIZZA

WITH A HIGH HYDRATION DOUGH AND A MINIMUM FERMENTATION OF 48 HOURS
ACCOMPANIED BY TRADITIONAL ITALIAN PRODUCTS

If you have any allergies please let the waiter know - VAT Included
Menu subject to modifications and changes at the discretion of the restaurant

@ vEGGIE @ VEGETARIAN @@ OPTION VEGETARIAN

(© GLUTEN FREE ©® GLUTEN FREE OPTION
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