
B E N VIN GUTS
B IENVENIDO S 

WELCO ME
 



TAPES
PA DE COCA AMB TOMÀQUET  2UNI. v 

3,20

PATATES BRAVES  V 
 6,50

FORMATGE MANXEC 
AMB NOUS I MEL V G  

 7,20

CAPRESE   
PERLETES DE MOZZARELLA DE BÚFALA

SOBRE CARPACCIO DE TOMÀQUET, PESTO I ALFÀBREGA  V G

9,50

BURRATINA PUGLIESE  
AMB PANZANELLA (PA, TOMÀQUETS, CEBA, API I OLIVES)  V OG

12,50

PERNIL IBÈRIC DE GLA  G 
 18,50

CALAMARS A L’ANDALUSA
  AMB MAIONESA D’ALVOCAT

12,50
 	

CHEESECAKE AMB TÀRTAR DE GAMBES   
AMB  CRUMBLE DE TARALLI I CREMA DE RICOTTA  

12,50

CROQUETES XL DE PERNIL 
 DE PERNIL IBÈRIC DE GLA, 2UNI.

 7,20

CROQUETES XL DE CARN 
 DE CARN ESFILAGARSADA ALLA GENOVESE, 2UNI.

7,20

MANDONGUILLES D’ALBERGÍNIA  
  AMB SALSA DE TOMÀQUET I FONDUE DE PARMESÀ  2UNI.  V

  7,20

MANDONGUILLES DE VEDELLA      
AMB SALSA DE TOMÀQUET I PARMESÀ

6,80

PARMIGIANA D’ALBERGÍNIES    
ALBERGÍNIES, SALSA DE TOMÀQUET, PROVOLA, PARMESÀ I ALFÀBREGA  V

9,50 

CARPACCIO
DE VEDELLA AMB PARMESÀ I TÒFONA NEGRA  G

13,50

PIZZA 
MARGHERITA    

SALSA DE TOMÀQUET, MOZZARELLA I ALFÀBREGA   V
11,00
  

FILETTO       
TOMAQUETS, MOZZARELLA  I ALFÀBREGA  V 

11,50   
	                   

DIAVOLA         
SALSA DE TOMÀQUET, SALAMI PICANT, MOZZARELLA I ALFÀBREGA

13,00 
       

CAPRICCIOSA      
SALSA DE TOMÀQUET, SALAMI NAPOLI, PERNIL DOLÇ, 

 XAMPINYONS, MOZZARELLA I ALFÀBREGA
15,00

VEGETARIANA         
CREMA DE PEBROTS ESCALIVATS, MOZZARELLA, 

ALBERGÍNIES, CARBASSONS I POLS D’OLIVES I  TÀPERES V
15,50

     CALZONE     
SALSA DE TOMÀQUET, SALAMI NAPOLI,PARMESÀ, 

RICOTTA, PROVOLA I PEBRE NEGRE
15,50

6 FORMAGGI      
AMB GORGONZOLA, FORMATGE DE CABRA, TALEGGIO, 
MOZZARELLA, PECORINO I FONDUE DE PARMESÀ  V

16,50

PASTA

LASAGNA BOLOGNESE CASERA 
16,50
         

SORRENTINA        
CASSOLA DE GNOCCHI AMB SALSA DE TOMÀQUET, PROVOLA,

 PARMESÀ I ALFÀBREGA  V OG

16,50

PESTO        
GNOCCHI AMB SALSA DE PESTO CASOLÀ I TOMÀQUETS  OG

16,50

 CARBONARA       
SPAGHETTI AMB SALSA CARBONARA AUTÈNTICA 

(PECORINO, OU, PEBRE I GUANCIALE) OG

16,50

BOLOGNESE        
TAGLIATELLE AMB SALSA BOLOGNESE, MANDONGUILLES I 

FONDUE DE PARMESÀ  OG

17,50

GENOVESE  
TAGLIATELLE AMB SALSA GENOVESE

 (RAGOUT DE VEDELLA I CEBA)
 I ENCENALLS DE PARMESÀ  OG

17,50

FRUTTI DI MARE  
SPAGHETTI AMB GAMBES, MUSCLOS, CLOÏSSES, 

CALAMARS I TOMÀQUETS  OG

23,50

vVEGÀ VVEGETARIA GGLUTEN FREE OG OPCIÓ SENSE GLLUTEN



PAELLES 
PAELLA DE POLLASTRE AMB SECRET IBÈRIC 

          MÍNIM 2 PERSONES · PREU PER PERSONA  23,50 G

PAELLA DE MARISC 
MÍNIM 2 PERSONES · PREU PER PERSONA  23,50 G

ARRÒS NEGRE DE MARISC 
MÍNIM 2 PERSONES · PREU PER PERSONA  23,50 G

Informi al seu cambrer si té alguna al·lèrgia alimentària  - IVA inclòs. 
 Carta subjecta a modificacions i canvis a discreció del restaurant

PIZZE
 SPECIALI 

    

GENOVESE    
AMB VEDELLA ESFILAGARSADA ALLA GENOVESA, 

PRÒVOLA I FONDUE DE TALEGGIO 
17,50

LISTO         
AMB PARMIGIANA D’ALBERGÍNIES, PRÒVOLA

MANDONGUILLES DE VEDELLA I FONDUE DE PARMESÀ
18,50

 IBÉRICA      
AMB PERNIL IBÈRIC DE GLA, GORGONZOLA, 

MOZZARELLA, PARMESÀ, NOUS I MEL
19,80  

5 STELLE       
MOZZARELLA, MORTADEL·LA, GRANELLA DE FESTUCS I 

PESTO CASOLÀ DE FESTUCS I RICOTTA
21,50

     VIVA IL TARTUFO
AMB BOLETS PORCINI, BOTIFARRA,PRÒVOLA, 

PARMESÀ I TÒFONA NEGRA 
22,50

 

PASTE
 SPECIALI

BURRATA E CREMA DI PEPERONI       
 TAGLIATELLE AMB CREMA DE PEBROTS ESCALIVATS, 

 POLS D’OLIVES NEGRES I TÀPERES 
SOBRE FONDUE DE TALEGGIOI BURRATA V

22,50

GAMBERI E PISTACCHIO    
 SPAGHETTI AMB GAMBES, RICOTTA AL PISTACCHIO,

 GRANELLA DE PISTACCHIO,
 TOMAQUETS I ALFÀBREGA V

22,50

CARBONARA AL TARTUFO      
 SPAGHETTI  AMB SALSA CARBONARA AUTÈNTICA

 (PECORINO, OU, PEBRE I GUANCIALE)
 I TÒFONA NEGRA 

22,50

RAVIOLI PORCINI E TARTUFO    
DE BURRATA AMB BOLETS “PORCINI” AMB FONDUE DE 

TALEGGIO I TÒFONA NEGRA
22,5

P L ATS D E L  X E F
MILANESA CRUNCHY DE POLLASTRE       

AMB PATATES FREGIDES CASOLANES
18,50

LUBINA A LA PLANCHA  
LLOBARRO SENCER (300/400GR) AMB AMANIDA I PATATES AL FORN   OG

  21,50

HAMBURGUESA “OLD SCHOOL”                                           
PA BRIOIX, HAMBURGUESA DE VACA ROSSA GALLEGA, FORMATGE PROVOLONE 
FOS, CEBA CRUIXENT, BACÓ CRUIXENT, ENCIAM ROMÀ, COGOMBRETS I SALSA 

LISTO AMB PATATES FREGIDES CASOLANES
18,50

  

PER
 ACOMPANYAR                                  

PA CASOLÀ
  2,00  

FOCACCIA 
  8,50



v VEGANO VVEGETARIANO GGLUTEN FREE OG OPCIÓN SIN GLLUTEN

TAPAS
PAN DE COCA CON TOMATE  2UNI. v 

3,20

PATATAS BRAVAS   V 
 6,50

QUESO MANCHEGO 
CON NUECES Y MIEL V G  

 7,20

CAPRESE   
PERLITAS DE MOZZARELLA DE BÚFALA

SOBRE CARPACCIO DE TOMATE, PESTO  Y ALBAHACA  V G

9,50

BURRATINA PUGLIESE  
CON “PANZANELLA” (PAN,  TOMATITOS, CEBOLLA , APIO Y ACEITUNAS)  V OG

12,50

JAMÓN IBERICO DE BELLOTA  G 
 18,50

CALAMARES A LA ANDALUZA
 CON MAYONESA DE AGUACATE

12,50
 	

CHEESECAKE CON TARTAR DE GAMBAS   
CON CRUMBLE DE TARALLI Y CREMA DE RICOTTA  

12,50

CROQUETAS XL DE JAMÓN
  DE JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA, 2UNI.

 7,20

CROQUETAS XL DE CARNE 
DE CARNE DESMECHADA ALLA GENOVESE, 2UNI.

7,20

ALBÓNDIGAS DE BERENJENA  
  CON SALSA DE TOMATE Y FONDUE DE PARMESANO,  2UNI.  V

  7,20 

ALBÓNDIGAS DE TERNERA
 CON SALSA DE TOMATE Y PARMESANO   

6,80

PARMIGIANA DE BERENJENAS    
BERENJENAS, SALSA DE TOMATE, PROVOLA, PARMESANO Y ALBAHACA  V

9,50 

CARPACCIO       
DE TERNERA CON PARMESANO Y TRUFA NEGRA  G

13,50

PIZZA 
MARGHERITA    

SALSA DE TOMATE, MOZZARELLA Y ALBAHACA  V
11,00
  

FILETTO       
TOMATITOS, MOZZARELLA  Y  ALBAHACA   V 

11,50   
	                   

DIAVOLA         
SALSA DE TOMATE, SALAMI PICANTE, MOZZARELLA Y ALBAHACA 

13,00 
       

CAPRICCIOSA      
SALSA DE TOMATE, SALAMI NAPOLI, JAMÓN DULCE, 

CHAMPIÑONES, MOZZARELLA Y ALBAHACA
15,00

VEGETARIANA         
CREMA DE PIMIENTOS ASADOS, BERENJENAS, CALABACINES, POLVO DE 

ACEITUNAS, ALCAPARRAS Y MOZZARELLA  V
15,50 

CALZONE     
SALSA DE TOMATE, SALAMI NAPOLI,PARMESANO, 

RICOTTA, PROVOLA Y PIMIENTA NEGRA
15,50

6 FORMAGGI      
CON GORGONZOLA, QUESO DE CABRA, TALEGGIO, 

MOZZARELLA, PECORINO Y FONDUE DE PARMESANO V
16,50    

PASTA

LASAGNA BOLOGNESE CASERA 
16,50
         

SORRENTINA        
CAZUELA DE GNOCCHI CON SALSA DE TOMATE, PROVOLA,

 PARMESANO Y ALBAHACA  V OG

16,50

PESTO        
GNOCCHI CON SALSA DE PESTO CASERO Y TOMATITOS  V OG

16,50

 CARBONARA       
SPAGHETTI CON SALSA CARBONARA AUTÉNTICA 

(PECORINO, HUEVO, PIMIENTA Y GUANCIALE) OG

16,50

BOLOGNESE        
TAGLIATELLE CON SALSA BOLOGNESE, ALBÓNDIGAS Y 

FONDUE DE PARMESANO  OG

17,50

GENOVESE  
TAGLIATELLE CON SALSA GENOVESE
 (RAGOUT DE TERNERA Y CEBOLLA)
 Y LÁMINAS DE PARMESANO  OG

17,50

FRUTTI DI MARE  
SPAGHETTI CON GAMBAS, MEJILLONES, ALMEJAS, 

CALAMARES Y TOMATITOS  OG

23,50



PAELLAS 
PAELLA DE POLLO CON SECRETO IBÉRICO 

          MIN 2PAX  G PRECIO POR PERSONA 23,50 G

PAELLA DE MARISCO 
 MIN 2PAX  G PRECIO POR PERSONA 23,50 G

ARROZ NEGRO DE MARISCO 
MIN 2PAX  G PRECIO POR PERSONA 23,50 G

Informe a su camarero si tiene alguna alergia alimentaria Carta sujeta a
 modificaciones y cambios a discreción del restaurante. IVA incluido

PIZZE
 SPECIALI 

GENOVESE    
CON TERNERA DESMECHADA ALLA GENOVESE, PROVOLA

 Y FONDUE DE TALEGGIO 
17,50

   
LISTO         

CON PARMIGIANA DE BERENJENAS, PROVOLA,  ALBÓNDIGAS 
DE TERNERA Y FONDUE DE PARMESANO

18,50

IBÉRICA      
CON JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA,

 GORGONZOLA, MOZZARELLA, PARMESANO, NUECES Y MIEL
19,50  

5 STELLE       
CON BURRATA,  MOZZARELLA, MORTADELLA,

 RICOTTA AL PISTACCHIO Y GRANELLA DE PISTACCHIO
21,50

 VIVA IL TARTUFO
CON SETAS PORCINI, PROVOLA,
 PARMESANO Y  TRUFA NEGRA

22,50 

PASTE
 SPECIALI

BURRATA E CREMA DI PEPERONI       
 TAGLIATELLE CON CREMA DE PIMIENTOS ASADOS ,

 POLVO DE ACEITUNAS NEGRAS Y ALCAPARRAS
 SOBRE FONDUE DE TALEGGIO Y BURRATA V

22,50

GAMBERI E PISTACCHIO
SPAGHETTI CON GAMBAS, RICOTTA AL PISTACCHIO,

GRANELLA DE PISTACCHIO, TOMATITOS Y ALBAHACA V
22,50

CARBONARA AL TARTUFO      
 SPAGHETTI CON SALSA CARBONARA AUTENTICA 

(PECORINO, HUEVO, PIMIENTA Y GUANCIALE) 
Y TRUFA NEGRA

 22,50

RAVIOLI PORCINI E TARTUFO    
RAVIOLI DE BURRATA CON SETAS “PORCINI” CON FONDUE AL

TALEGGIO Y TRUFA NEGRA 
22,50

P L ATOS
 D E L  C H E F

MILANESA CRUNCHY DE POLLO      
CON PATATAS FRITAS CASERAS 

18,50

LUBINA A LA PLANCHA  
LUBINA ENTERA 300/400GR CON ENSALADA Y PATATAS AL HORNO   G

  21,50

HAMBURGUESA “OLD SCHOOL”                                           
PAN BRIOCHE, HAMBURGUESA DE VACA RUBIA GALLEGA, QUESO PROVOLONE

 FUNDIDO, CEBOLLA CRUJIENTE, BACON CRUJIENTE, LECHUGA ROMANA, 
PEPINILLOS Y SALSA LISTO CON PATATAS FRITAS CASERAS

18,50

PARA
 ACOMPAÑAR                                    

PAN CASERO
  2,00 

FOCACCIA 
 8,50



v VEGGIE VVEGETARIAN GGLUTEN FREE OG GLUTEN FREE OPTION

TAPAS
COCA BREAD WITH TOMATO  2UNI. v 

3,20

PATATAS BRAVAS  V 
 6,50

MANCHEGO CHEESE
 WITH WALNUTS AND HONEY V G  

 7,20

CAPRESE   
BUFFALO MOZZARELLA PEARLS

ON TOMATO CARPACCIO, PESTO AND BASIL  V G

9,50

PUGLIESE BURRATINA  
WITH “PANZANELLA” (BREAD, CHERRY TOMATOES, ONION, CELERY AND OLIVES)   V G

12,50

ACORN-FED IBERIAN HAM  G 
 18,50

ANDALUSIAN STYLE SQUID
 WITH AVOCADO MAYONNAISE

12,50
 	

CHEESECAKE WITH PRAWN TARTARE   
WITH TARALLI CRUMBLE AND RICOTTA CREAM  

12,50

IBERIAN HAM XL CROQUETTE 
 ACORN-FED IBERIAN HAM, 2UNI. 

 7,20

BEFF XL CROQUETTE 
 SLOW-COOKED PULLED BEEF (GENOVESE STYLE), 2UNI. 

7,20

EGGPLANT MEATBALLS 
  WITH TOMATO SAUCE AND PARMESAN FONDUE  2UNI.  V

  7,20 

BEEF MEATBALLS
  WITH TOMATO SAUCE AND PARMESAN 

6,80

EGGPLANT PARMIGIANA    
EGGPLANT, TOMATO SAUCE, PROVOLA, PARMESAN AND BASIL  V

10,50 

CARPACCIO   
BEEF CARPACCIO WITH PARMESAN AND BLACK TRUFFLE  G

12,50

PIZZA 
MARGHERITA    

TOMATO SAUCE, MOZZARELLA AND BASIL   V
11,00
  

FILETTO       
CHERRY TOMATOES, MOZZARELLA AND BASIL   V

11,50   
	                   

DIAVOLA         
TOMATO SAUCE, SPICY SALAMI, MOZZARELLA AND BASIL 

13,00 
       

CAPRICCIOSA      
TOMATO SAUCE, NAPOLI SALAMI, SWEET HAM, 

MUSHROOMS, MOZZARELLA AND BASIL
15,00

VEGETARIAN         
ROASTED PEPPER CREAM, EGGPLANTS,

ZUCCHINI,  OLIVE ,CAPER POWDER AND MOZZARELLA V
15,50 

    CALZONE     
TOMATO SAUCE, NAPOLI SALAMI, PARMESAN, 

RICOTTA, PROVOLA AND BLACK PEPPER
15,50

6 FORMAGGI      
WITH GORGONZOLA, GOAT CHEESE, TALEGGIO, MOZZARELLA,

 PECORINO AND PARMESAN FONDUE V
16,50      

PASTA

HOMEMADE BOLOGNESE LASAGNA 
16,50
         

SORRENTINA        
GNOCCHI CASSEROLE WITH TOMATO SAUCE,

 PROVOLA, PARMESAN AND BASIL  V OG

16,50

PESTO        
GNOCCHI WITH HOMEMADE PESTO SAUCE AND CHERRY TOMATOES  OG

16,50

 CARBONARA       
SPAGHETTI WITH AUTHENTIC CARBONARA SAUCE 
(PECORINO, EGG, PEPPER AND GUANCIALE)  OG

16,50

BOLOGNESE        
TAGLIATELLE WITH BOLOGNESE SAUCE,

 MEATBALLS AND PARMESAN FONDUE  OG

17,50

GENOVESE  
TAGLIATELLE WITH GENOVESE SAUCE 

(BEEF AND ONION RAGOUT) 
AND PARMESAN SHAVINGS   OG

17,50

FRUTTI DI MARE  
SPAGHETTI WITH PRAWNS, MUSSELS, CLAMS, 

SQUID AND CHERRY TOMATOES  OG

23,50



PAELLAS 
CHICKEN PAELLA WITH IBERIAN PORK SHOULDER

	  MIN 2 PEOPLE G PRICE PER PERSON 23,50 G

SEAFOOD PAELLA 
MIN 2 PEOPLE G PRICE PER PERSON 23,50 G

SEAFOOD BLACK RICE 
MIN 2 PEOPLE G PRICE PER PERSON 23,50 G

If you have any allergies please let the waiter know - VAT Included
Menu subject to modifications and changes at the discretion of the restaurant

PIZZE
 SPECIALI 

GENOVESE    
WITH SLOW-COOKED PULLED BEEF ALLA 

GENOVESE, PROVOLA  AND TALEGGIO FONDUE 
17,50

LISTO         
WITH EGGPLANT PARMIGIANA, PROVOLA, 

BEEF MEATBALLS, AND PARMESAN FONDUE
18,30

IBÉRICA      
WITH ACORN-FED IBERIAN HAM, GORGONZOLA,

 MOZZARELLA, PARMESAN, WALNUTS, AND HONEY
19,80  

5 STELLE       
MOZZARELLA, MORTADELLA, PISTACHIO CRUNCH AND 

HOMEMADE PISTACHIO AND RICOTTA PESTO
21,50

VIVA IL TARTUFO
WITH “PORCINI“ MUSHROOMS,SAUSAGE, PROVOLA, 

PARMESAN, AND BLACK TRUFFLE
22,50

 

PASTE
 SPECIALI

BURRATA E CREMA DI PEPERONI       
 TAGLIATELLE WITH ROASTED PEPPER CREAM ,

 BLACK OLIVE AND CAPER POWDER
 OVER TALEGGIO FONDUE AND BURRATA  V

22,50

GAMBERI E PISTACCHIO
    SPAGHETTI WITH PRAWNS, RICOTTA WITH PISTACCHIO,

PISTACCHIO GRANELLA, TOMATOES AND BASIL  V
22,50

CARBONARA AL TARTUFO      
 SPAGHETTI WITH AUTHENTIC CARBONARA SAUCE

 (PECORINO, EGG, PEPPER AND GUANCIALE) 
AND BLACK TRUFFLE

22,50

PORCINI E TARTUFO    
BURRATA RAVIOLI WITH “PORCINI” MUSHROOMS 

WITH TALEGGIO FONDUE AND BLACK TRUFFLE
22,50

C H E F ’S
 D I S H E S
CHICKEN CRUNCHY MILANESE       

WITH HOMEMADE FRENCH FRIES 
18,50

GRILLED SEA BASS 
WHOLE SEA BASS 300/400GR WITH SALAD AND BAKED POTATOES    OG

  21,50

“OLD SCHOOL” BURGER                                          
BRIOCHE BUN, GALICIAN BLONDE BEEF BURGER, MELTED PROVOLONE CHEESE, 
CRISPY ONION, CRISPY BACON, ROMAINE LETTUCE, PICKLES, AND “LISTO” SAUCE 

WITH HOMEMADE FRIES
18,50

ON THE
SIDE                                  

HOMEMADE BREAD 
 2,00  

FOCACCIA
 8,50

PASTA

HOMEMADE BOLOGNESE LASAGNA 
16,50
         

SORRENTINA        
GNOCCHI CASSEROLE WITH TOMATO SAUCE,

 PROVOLA, PARMESAN AND BASIL  V OG

16,50

PESTO        
GNOCCHI WITH HOMEMADE PESTO SAUCE AND CHERRY TOMATOES  OG

16,50

 CARBONARA       
SPAGHETTI WITH AUTHENTIC CARBONARA SAUCE 
(PECORINO, EGG, PEPPER AND GUANCIALE)  OG

16,50

BOLOGNESE        
TAGLIATELLE WITH BOLOGNESE SAUCE,

 MEATBALLS AND PARMESAN FONDUE  OG

17,50

GENOVESE  
TAGLIATELLE WITH GENOVESE SAUCE 

(BEEF AND ONION RAGOUT) 
AND PARMESAN SHAVINGS   OG

17,50

FRUTTI DI MARE  
SPAGHETTI WITH PRAWNS, MUSSELS, CLAMS, 

SQUID AND CHERRY TOMATOES  OG

23,50



L I S T O R E S T A U R A N T S . C O M


