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RISTORANTE PIZZERIA TAPAS
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WELCOME



RISTORANTE PIZZERIA TAPAS

TAPES

PA DE COCA AMB TOMAQUET 2uni. ©
3,20

PATATES BRAVES @
6,50

FORMATGE MANXEC
AMB NOUS | MEL © ©
7,20

CAPRESE
PERLETES DE MQZZARELLA DE BUFALA
SOBRE CARPACCIO DE TOMAQUET, PESTO | ALFABREGA ® ©
9,50

BURRATINA PUGLIESE
AMB PANZANELLA (PA, TOMAQUETS, CEBA, API | OLIVES) @ @@
12,50

PERNIL IBERIC DE GLA o
18,50

CALAMARS A L'ANDALUSA
AMB MAIONESA D'ALVOCAT
12,50

CHEESECAKE AMB TARTAR DE GAMBES
AMB CRUMBLE DE TARALLI | CREMA DE RICOTTA
12,50

CROQUETES XL DE PERNIL
DE PERNIL IBERIC DE GLA, 2UNI.
7,20

CROQUETES XL DE CARN
DE CARN ESFILAGARSADA ALLA GENOVESE, 2UNI.
7,20

MANDONGUILLES D'ALBERGINIA
AMB SALSA DE TOMAQUET | FONDUE DE PARMESA 2UNI. ©®
7,20

MANDONGUILLES DE VEDELLA
AMB SALSA DE TOMAQUET | PARMESA
6,80

PARMIGIANA D'ALBERGINIES

ALBERGINIES, SALSA DE TOMAQUET, PROVOLA, PARMESA | ALFABREGA @

9,50

CARPACCIO
DE VEDELLAAMB PARMESA I TOFONA NEGRA ®
13,50
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LASAGNA BOLOGNESE CASERA
16,50

SORRENTINA
CASSOLA DE GNOCCHI AMB SALSA DE TOMAQUET, PROVOLA,
PARMESA | ALFABREGA ©® @@
16,50

PESTO
GNOCCHI AMB SALSA DE PESTO CASOLA I TOMAQUETS ©@®
16,50

CARBONARA
SPAGHETTI AMB SALSA CARBONARA AUTENTICA
(PECORINO, OU, PEBRE | GUANCIALE) ©®
16,50

BOLOGNESE
TAGLIATELLE AMB SALSA BOLOGNESE, MANDONGUILLES |
FONDUE DE PARMESA ©®
17,50

GENOVESE
TAGLIATELLE AMB SALSA GENOVESE
(RAGOUT DE VEDELLA | CEBA)
| ENCENALLS DE PARMESA ©@®
17,50

FRUTTI DI MARE
SPAGHETTI AMB GAMBES, MUSCLOS, CLOISSES,
CALAMARS | TOMAQUETS @®
23,50
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PIZZA

_MARGHERITA
SALSA DE TOMAQUET, MOZZARELLA | ALFABREGA ®
11,00

FILETTO
TOMAQUETS, MOZZARELLA | ALFABREGA @
11,50

‘ DIAVOLA ‘
SALSA DE TOMAQUET, SALAMI PICANT, MOZZARELLA | ALFABREGA
13,00

_CAPRICCIOSA
SALSA DE TOMAQUET, SALAMI NAPOLI, PERNIL DOLC,
XAMPINYONS, MOZZARELLA | ALFABREGA
15,00

VEGETARIANA
CREMA DE PEBROTS ESCALIVATS, MOZZARELLA,
ALBERGINIES, CARBASSONS | POLS D'OLIVES | TAPERES @
15,50

~ CALZONE ‘
SALSA DE TOMAQUET, SALAMI NAPOLI,PARMESA,
RICOTTA, PROVOLA | PEBRE NEGRE
15,50

6 FORMAGGI
AMB GORGONZOLA, FORMATGE DE CABRA, TALEGGIO,
MOZZARELLA, PECORINO | FONDUE DE PARMESA @
16,50
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SPECIALI

\_

PASTE

BURRATA E CREMA DI PEPERONI
TAGLIATELLE AMB CREMA DE PEBROTS ESCALIVATS,
POLS D'OLIVES NEGRES | TAPERES
SOBRE FONDUE DE TALEGGIOI BURRATA @
22,50

GAMBERI E PISTACCHIO
SPAGHETTI AMB GAMBES, RICOTTA AL PISTACCHIO,
GRANELLA DE PISTACCHIO,
TOMAQUETS | ALFABREGA ®
22,50

CARBONARA ALTARTUFO
SPAGHETTI AMB SALSA CARBONARA AUTENTICA
(PECORINO, OU, PEBRE | GUANCIALE)

I TOFONA NEGRA
22,50

RAVIOLI PORCINI E TARTUFO
DE BURRATA AMB BOLETS "PORCINI" AMB FONDUE DE
TALEGGIO | TOFONA NEGRA
225
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PAELLES

PAELLA DE POLLASTRE AMB SECRET IBERIC
MiNIM 2 PERSONES - PREU PER PERSONA 23,50 @

PAELLA DE MARISC
MiNIM 2 PERSONES - PREU PER PERSONA 23,50 ©

ARROS NEGRE DE MARISC
MiNIM 2 PERSONES - PREU PER PERSONA 23,50 ©
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PIZZE
SPECIAILI

GENOVESE
AMB VEDELLA ESFILAGARSADA ALLA GENOVESA,
PROVOLA | FONDUE DE TALEGGIO
17,50

Lsto
AMB PARMIGIANA D'ALBERGINIES, PROVOLA
MANDONGUILLES DE VEDELLA | FONDUE DE PARMESA
18,50

[IBERICA
AMB PERNIL IBERIC DE GLA, GORGONZOLA,
MOZZARELLA, PARMESA, NOUS | MEL
19,80

5 STELLE
MOZZARELLA, MORTADEL LA, GRANELLA DE FESTUCS |
PESTO CASOLA DE FESTUCS I RICOTTA
21,50

VIVAILTARTUFO
AMB BOLETS PORCINI, BOTIFARRA,PROVOLA,
PARMESA | TOFONA NEGRA
22,50

PLATS
DEL XEF

MILANESA CRUNCHY DE POLLASTRE
AMB PATATES FREGIDES CASOLANES
18,50

LUBINAALAPLANCHA
LLOBARRO SENCER (300/400GR) AMB AMANIDA | PATATES ALFORN ©©
21,50

HAMBURGUESA “OLD SCHOOL"
PABRIOIX, HAMBURGUESA DE VACA ROSSA GALLEGA, FORMATGE PROVOLONE
FOS, CEBA CRUIXENT, BACO CRUIXENT, ENCIAM ROMA, COGOMBRETS | SALSA
LISTO AMB PATATES FREGIDES CASOLANES

18,50

PA CASOLA
2,00
FOCACCIA
8,50




RISTORANTE PIZZERIA TAPAS

PAN DE COCA CON TOMATE 2UNI. @
3,20

PATATAS BRAVAS ©
6,50

QUESO MANCHEGO
CON NUECESYMIEL® ©
7,20

CAPRESE
PERLITAS DE MOZZARELLA DE BUFALA
SOBRE CARPACCIO DE TOMATE, PESTO YALBAHACA ® ®
9,50

BURRATINA PUGLIESE
CON "PANZANELLA" (PAN, TOMATITOS, CEBOLLA, APIO Y ACEITUNAS) © @@
12,50

JAMON IBERICO DE BELLOTA o
18,50

CALAMARES A LAANDALUZA
CON MAYONESA DE AGUACATE
12,50

CHEESECAKE CON TARTAR DE GAMBAS
CON CRUMBLE DE TARALLI Y CREMA DE RICOTTA
12,50

CROQUETAS XL DE JAMON
DE JAMON IBERICO DE BELLOTA, 2UNI.
7,20

CROQUETAS XL DE CARNE
DE CARNE DESMECHADA ALLA GENOVESE, 2UNI.
7,20

ALBONDIGAS DE BERENJENA
CON SALSA DE TOMATE Y FONDUE DE PARMESANO, 2UNI. ®
7,20

ALBONDIGAS DE TERNERA
CON SALSA DE TOMATE Y PARMESANO
6,80

PARMIGIANA DE BERENJENAS
BERENJENAS, SALSA DE TOMATE, PROVOLA, PARMESANO Y ALBAHACA ©
9,50

CARPACCIO
DETERNERA CON PARMESANO Y TRUFA NEGRA ©
13,50
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LASAGNA BOLOGNESE CASERA
16,50

SORRENTINA
CAZUELA DE GNOCCHI CON SALSA DE TOMATE, PROVOLA,
PARMESANO Y ALBAHACA © ©®
16,50

PESTO
GNOCCHI CON SALSA DE PESTO CASERO Y TOMATITOS © ©®
16,50

CARBONARA
SPAGHETTI CON SALSA CARBONARA AUTENTICA
(PECORINO, HUEVO, PIMIENTAY GUANCIALE) @@
16,50

BOLOGNESE
TAGLIATELLE CON SALSA BOLOGNESE, ALBONDIGAS Y
FONDUE DE PARMESANO ©@®
17,50

GENOVESE
TAGLIATELLE CON SALSA GENOVESE
(RAGOUT DE TERNERAY CEBOLLA)
Y LAMINAS DE PARMESANO ©®
17,50

FRUTTI DI MARE
SPAGHETTI CON GAMBAS, MEJILLONES, ALMEJAS,
CALAMARES Y TOMATITOS ©©
23,50

MARGHERITA
SALSA DE TOMATE, MOZZARELLA Y ALBAHACA ®
11,00

FILETTO
TOMATITOS, MOZZARELLA Y ALBAHACA ®
11,50

DIAVOLA
SALSA DE TOMATE, SALAMI PICANTE, MOZZARELLAY ALBAHACA
13,00

CAPRICCIOSA
SALSA DE TOMATE, SALAMI NAPOLI, JAMON DULCE,
CHAMPINONES, MOZZARELLA'Y ALBAHACA
15,00

VEGETARIANA
CREMA DE PIMIENTOS ASADOS, BERENJENAS, CALABACINES, POLVO DE
ACEITUNAS, ALCAPARRAS Y MOZZARELLA ©
15,50

CALZONE
SALSA DE TOMATE, SALAMI NAPOLI, PARMESANO,
RICOTTA, PROVOLAY PIMIENTA NEGRA
15,50

6 FORMAGGI
CON GORGONZOLA, QUESO DE CABRA, TALEGGIO,
MOZZARELLA, PECORINO Y FONDUE DE PARMESANO ©

S O T




v

S

\

PASTE
SPECIALI

BURRATA E CREMA DI PEPERONI
TAGLIATELLE CON CREMA DE PIMIENTOS ASADOS,
POLVO DE ACEITUNAS NEGRAS Y ALCAPARRAS
SOBRE FONDUE DE TALEGGIO Y BURRATA @
22,50

GAMBERI E PISTACCHIO
SPAGHETTI CON GAMBAS, RICOTTA AL PISTACCHIO,
GRANELLA DE PISTACCHIO, TOMATITOS Y ALBAHACA ©
22,50

CARBONARA ALTARTUFO
SPAGHETTI CON SALSA CARBONARA AUTENTICA
(PECORINO, HUEVO, PIMIENTAY GUANCIALE)
Y TRUFANEGRA
22,50

RAVIOLI PORCINI E TARTUFO
RAVIOLI DE BURRATA CON SETAS “PORCINI” CON FONDUE AL
TALEGGIO Y TRUFA NEGRA
22,50
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PAELLAS

PAELLA DE POLLO CON SECRETO IBERICO
MIN 2PAX ® PRECIO POR PERSONA 23,50 ©

PAELLA DE MARISCO
MIN 2PAX ® PRECIO POR PERSONA 23,50 ©

ARROZ NEGRO DE MARISCO
MIN 2PAX ® PRECIO POR PERSONA 23,50 ©

PIZZE
SPECIAILI

GENOVESE
CON TERNERA DESMECHADA ALLA GENOVESE, PROVOLA
Y FONDUE DE TALEGGIO
17,50

LISTO '
CON PARMIGIANA DE BERENJENAS, PROVOLA, ALBONDIGAS
DETERNERAY FONDUE DE PARMESANO
18,50

IBERICA
CON JAMON IBERICO DE BELLOTA,
GORGONZOLA, MOZZARELLA, PARMESANO, NUECES Y MIEL
19,50

5 STELLE
CON BURRATA, MOZZARELLA, MORTADELLA,
RICOTTAAL PISTACCHIO Y GRANELLA DE PISTACCHIO
21,50

VIVAILTARTUFO
CON SETAS PORCINI, PROVOLA,
PARMESANO Y TRUFANEGRA
22,50
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PLATOS
DEL CHEF

MILANESA CRUNCHY DE POLLO
CON PATATAS FRITAS CASERAS
18,50

LUBINAA LA PLANCHA
LUBINA ENTERA 300/400GR CON ENSALADAY PATATAS ALHORNO ©
21,50

HAMBURGUESA "OLD SCHOOL"

PAN BRIOCHE, HAMBURGUESA DE VACA RUBIA GALLEGA, QUESO PROVOLONE

FUNDIDO, CEBOLLA CRUJIENTE, BACON CRUJIENTE, LECHUGA ROMANA,
PEPINILLOS Y SALSA LISTO CON PATATAS FRITAS CASERAS
18,50

PAN CASERO
2,00
FOCACCIA

8,50




S RISTORANTE PIZZERIA TAPAS

TAPAS

COCA BREAD WITH TOMATO 2uni. ©
3,20

PATATAS BRAVAS o
6,50

MANCHEGO CHEESE
WITH WALNUTS AND HONEY © ©
7,20

CAPRESE
BUFFALO MOZZARELLA PEARLS
ON TOMATO CARPACCIO, PESTO AND BASIL ©® ©
9,50

PUGLIESE BURRATINA
WITH “PANZANELLA" (BREAD, CHERRY TOMATOES, ONION, CELERY AND OLIVES) ©® ©
12,50

ACORN-FED IBERIAN HAM o
18,50

ANDALUSIAN STYLE SQUID
WITH AVOCADO MAYONNAISE
12,50

CHEESECAKE WITH PRAWN TARTARE
WITH TARALLI CRUMBLE AND RICOTTA CREAM
12,50

IBERIAN HAM XL CROQUETTE
ACORN-FED IBERIAN HAM, 2UNI.
7,20

BEFF XL CROQUETTE
SLOW-COOKED PULLED BEEF (GENOVESE STYLE), 2UNI.
7,20

EGGPLANT MEATBALLS
WITH TOMATO SAUCE AND PARMESAN FONDUE 2UNI. ®
7,20

BEEF MEATBALLS
WITHTOMATO SAUCE AND PARMESAN
6,80

EGGPLANT PARMIGIANA
EGGPLANT, TOMATO SAUCE, PROVOLA, PARMESAN AND BASIL @
10,50

CARPACCIO
BEEF CARPACCIO WITH PARMESAN AND BLACK TRUFFLE ©
12,50
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HOMEMADE BOLOGNESE LASAGNA
16,50

SORRENTINA
GNOCCHI CASSEROLE WITH TOMATO SAUCE,
PROVOLA, PARMESAN AND BASIL ® @®
16,50

PESTO
GNOCCHI WITH HOMEMADE PESTO SAUCE AND CHERRY TOMATOES ©@®
16,50

CARBONARA
SPAGHETTI WITH AUTHENTIC CARBONARA SAUCE
(PECORINO, EGG, PEPPER AND GUANCIALE) ©®
16,50

BOLOGNESE
TAGLIATELLE WITH BOLOGNESE SAUCE,
MEATBALLS AND PARMESAN FONDUE ©®
17,50

GENOVESE
TAGLIATELLE WITH GENOVESE SAUCE
(BEEF AND ONION RAGOUT)
AND PARMESAN SHAVINGS @@
17,50

FRUTTI DI MARE
SPAGHETTI WITH PRAWNS, MUSSELS, CLAMS,
SQUID AND CHERRY TOMATOES ©®

23,50
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MARGHERITA
TOMATO SAUCE, MOZZARELLAAND BASIL ®
11,00

FILETTO
CHERRY TOMATOES, MOZZARELLAAND BASIL ©
11,50

DIAVOLA
TOMATO SAUCE, SPICY SALAMI, MOZZARELLA AND BASIL
13,00

CAPRICCIOSA
TOMATO SAUCE, NAPOLI SALAMI, SWEET HAM,
MUSHROOMS, MOZZARELLA AND BASIL
15,00

VEGETARIAN
ROASTED PEPPER CREAM, EGGPLANTS,
ZUCCHINI, OLIVE CAPER POWDER AND MOZZARELLA®
15,50

CALZONE
TOMATO SAUCE, NAPOLI SALAMI, PARMESAN,
RICOTTA, PROVOLA AND BLACK PEPPER
15,50

6 FORMAGGI
WITH GORGONZOLA, GOAT CHEESE, TALEGGIO, MOZZARELLA,
PECORINO AND PARMESAN FONDUE ©
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PASTE
SPECIALI

BURRATA E CREMA DI PEPERONI
TAGLIATELLE WITH ROASTED PEPPER CREAM ,
BLACK OLIVE AND CAPER POWDER
OVERTALEGGIO FONDUE AND BURRATA @
22,50

GAMBERI E PISTACCHIO
SPAGHETTI WITH PRAWNS, RICOTTAWITH PISTACCHIO,
PISTACCHIO GRANELLA, TOMATOES AND BASIL ©
22,50

CARBONARA ALTARTUFO
SPAGHETTI WITH AUTHENTIC CARBONARA SAUCE
(PECORINO, EGG, PEPPER AND GUANCIALE)
AND BLACK TRUFFLE
22,50

PORCINI E TARTUFO
BURRATA RAVIOLI WITH “PORCINI” MUSHROOMS
WITH TALEGGIO FONDUE AND BLACK TRUFFLE
22,50

PAELLAS

CHICKEN PAELLA WITH IBERIAN PORK SHOULDER
MIN 2 PEOPLE ® PRICE PER PERSON 23,50 ©

SEAFOOD PAELLA
MIN 2 PEOPLE ® PRICE PER PERSON 23,50 ©

SEAFOOD BLACK RICE
MIN 2 PEOPLE ® PRICE PER PERSON 23,50 ©
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PIZZE
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GENOVESE
WITH SLOW-COOKED PULLED BEEF ALLA
GENOVESE, PROVOLA AND TALEGGIO FONDUE
17,50

| LISTO
WITH EGGPLANT PARMIGIANA, PROVOLA,
BEEF MEATBALLS, AND PARMESAN FONDUE
18,30

IBERICA
WITH ACORN-FED IBERIAN HAM, GORGONZOLA,
MOZZARELLA, PARMESAN, WALNUTS, AND HONEY
19,80

5 STELLE
MOZZARELLA, MORTADELLA, PISTACHIO CRUNCH AND
HOMEMADE PISTACHIO AND RICOTTA PESTO
21,50

VIVA ILTARTUFO
WITH "PORCINI” MUSHROOMS, SAUSAGE, PROVOLA,
PARMESAN, AND BLACK TRUFFLE
22,50
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CHEF’S
DISHES

CHICKEN CRUNCHY MILANESE
WITH HOMEMADE FRENCH FRIES
18,50

GRILLED SEA BASS
WHOLE SEA BASS 300/400GR WITH SALAD AND BAKED POTATOES @@
21,50

“OLD SCHOOL" BURGER
BRIOCHE BUN, GALICIAN BLONDE BEEF BURGER, MELTED PROVOLONE CHEESE,
CRISPY ONION, CRISPY BACON, ROMAINE LETTUCE, PICKLES, AND “LISTO" SAUCE
WITH HOMEMADE FRIES
18,50

HOMEMADE BREAD
2,00
FOCACCIA
8,50
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RESERVADO EL DERECHO DE ADMISION
9 RIGHT OF ADMISSION RESERVED

1 . , L. 11/2009, DE & DE JULID
.

SOL-LICITI TAULA «.

SOLICITE MESA ANTES DE SENTARSE
REQUEST TABLE BEFORE SITTING SILENCIT ELSEU DISPOSITI
SILENCIE SUDISPOSITIVO
SILENCE YOUR PHONE
PROHIBIT FUMAR ANIMALS NO PROHIBIDA LA VENDA D"ALCOHOL A MENORS
PROHIBIDD FUMAR ANIMALES NO PROHIBIDA LA VENTA DE ALCOHOL A MENORES
N0 SMOKING NO ANIMALS NO ALCOHOL SALES TO MINORS

L. 2/1935, DE 7 DF MARZD

55

COMUNIQUI LES SEVES AL-LERGIES

ABANS DE DEMANAR
COMUNIQUE SUS ALERGIAS NO ASSEGUREM CANVI DE 200 | 500 EUROS
ANTES DE PEDIR NO ASEGURAMOS CAMBIO DE 200 'Y 500 EURDS
COMMUMNICATE YOUR ALLERGIES WEDO NOT GUARANTEE EXCHANGE OF 200 AND 500 EURDS
BEFORE ORDERING
000 =
o PP W
NO ES COBRA PER SEPARAT MES DE 4 PERSONES WC (S EXCLUSIU CLIENTS
NO SE COBRA POR SEPARADO MAS DE 4 PERSONAS WC USO EXCLUSIVO CLIENTES
NO SEPARATE CHARGE FOR MORE THAN 4 PEOPLE WC FOR CUSTOMERS ONLY

J— LISTORESTAURANTS.COM

RISTORANTE PIZZERIA TAPAS



